Sabato Grasso 9 _Lebbraio 2013

I’Associazione onlus “ALFREDO AGRO”

organizza

0 JRelle Epoque

Favolosa festa di Carnevale nel Palazzo storico piu bello di Roma

PAIAZZO BRANCACCIO Viale del Monte OpplO 7 parcheggio interno custodito

YNusiche e balli vi favanno vivere la sfavillante atmosfera di una magica epoca

Jeuffet di antipasti e cena al tavolo

Nenu a tema curato dallo Chef di fdalazzo Jrancaccio

esibizione dei ballevini della Scuola “Swing'o' Poma Team direttamente dallo LA.L.S di Poma”

Simone YDarta e _Federica fIvoietti
(campioni internazionali della Scuola di BRallo " Relfiove Black &~ Y4/ hite")

Esibizioni canove con il Tenore _Lranco YNoscone e la Cantante Llisabetta Jerto
Chitarea “Yincenzo Diccio
J Cerchi magici di YPaurizio _Lfrancisci e Danny LDj per musica da ballo
RQicche sorprese e premio per il migliove abbigliamento in teman

IL RICAVATO DELLA SERATA SARA DEVOLUTO AL REPARTO DI PEDIATRIA ED DI EMATOLOGIA
DELLOSPEDALE S. EUGENIO DI ROMA

— ]
Inizio serata ore 20 ,00 - PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA (riv0 4D EsaurIMENTO POSTD)
Infoline: Tel e Fax 06.7840950 - Cell. 339.7267678 - 339.6474648 - 348.3149491

e-mail: info@associazioneagro.it - www.associazioneagro.it

CASALE DEL GIGLIO®

ASSOCIAZIONE ONLUS
“ALFREDO AGRO”

Progettazione grafica e stampa rte a porter

OGCRARQ., & ¢ foua it Dossert

EVENTI SPECIALI




COCKTAIL DI BENVENUTO - ORE 20,00
Nel salone degli Angeli

JRuffet Jelle Lpoque

Angolo Martini Gold

Fliite o spumante al succo Ji fragola - Ovoline in doppia panna al pepe rosa
Piramide di bicchierind salati - Cocktadl Ii avocado con gamberelti in salsa rosa

Caldi a braccio

Crema fritta al formaggio - Bigné farciti Ji formaggeo tartufato - Steccato salato
Petronwant - Insalata nizzarda - Insalata Ji sedano rapa con valsa alla panna e senape
Invalata Ji fagiano e rucola con arancia di Siclia
Vitello tonnato al profumo i cappert - Panini assortiti caldi

CENA - ORE 21,00

Mousse i prosciutto cotto con cipolline glaswate all aceto balsamico, melograno e pane tostato caldo

Rusotto cremolato allo Champagne e fragole
Agnolotti di carne alla Belle Epogue

Sella dc vitello alla Rossini, avvolta in pasta brisé con valsa ai funghi poreint
Barchetta di patate con brunowe Ji verdure

Cuore Jt carciofo stufato alla mentuccia

Deassert
Gelato Alaska flambé al Grand Marnier con filetti di arancia caramellati
Torta a tema Belle Epogue (La Rosa del Dessert)
Vine
Bianco Sauvignon Angorts - Rosso Merlot Angores - Spumante Mionetto Brut

Acqua naturale e minerale
Panin, cornetto, panint all’olio, cioppino

In galleria degli Specchi
Cadstagnola classica, Castagnola allo Strega, Castagnola all’ Alkermes
Bugné farciti alla crema pasticcera al profumo Ji arancia
Struffols, Frappe, Cortina Ji prwtacchio, Cortina alla fragola, Mimoosa, Sacher, Torta i visciole
Moscato e Brachetto

In vala Vestali
Caffe

Open Bar (servizio a pagamento)



